TopClean Green

Der TopClean Green verfligt tiber die weltweit fortschrittlichste
und umweltfreundlichste Anti-TCA-Technologie zur Reinigung von
Mikro-Agglo-Korken.

Er enthalt mindestens 80 % Naturkorkgranulat, geformt mit einem
Bindemittel mit 100 % pflanzlichen Polyolen, die aus Weintrauben-
kernél gewonnen werden.

Damit ist der TopClean Green der weltweit nachhaltigste und fort-
schrittlichste Mikro-Agglo-Korken.

Behandelt mit Green, der innovativen Reinigung mit superkriti-
schem COz, bietet der TopClean Green einen TCA-Wert unter der
Nachweisgrenze und eliminiert zusatzlich andere fllichtige Sub-
stanzen. Sensorische Abweichungen sind somit ausgeschlossen,
wahrend die natirlichen Eigenschaften des Korkens intakt bleiben.

PORTOCORK International Korkhandelsgesellschaft mbH

Am Ockenheimer Graben 38 | D-55411 Bingen am Rhein
Telefon: +49-6721-9175-0 | Telefax: +49-6721-9175-50
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SPEZIFIKATIONEN

Physikalisch - Mechanisch Chemisch

OTR (Sauerstofftransferrate)

Lange () Durchmesser (d) Gehaltan Peroxid

1£1,0mm d*0,4mm =0,1mg/Korken
=0,3mm 4% - 9% =2 mg/Korken

Spezifisches Gewicht

240 - 320 Kg/m?

Ziehkraft

15-40daN

SPME GC/MS/ECD

2,4,6~Trichloranisol (TCA)

<0,3ng/L(*)

6 Monate 0,95 mg of Oz
12 Monate 1,11 mgof Oz
Nach 12 Monate 0,02mgof 02"

1) proJahr nach dem ersten Jahr

(*)Loslicher TCA-Gehalt kleiner oder gleich der quantitativen Nachweisgrenze von 0,5 ng/1. Analyse gemif$ der ISO 20752 durchgefiihrt.

PRODUKTIONSFLUSS

ZERKLEINERUNG —_— GRANULAT
N2
EINZELFORMUNG P — GREEN
J
MECHANISCHE FERTIGUNG —_— WASCHUNG
DRUCK/BRAND & ELEKTRONISC;i SORTIERUNG
BESCHi:HTUNG e

VERFUGBARE KORKMABE

38x24 mm

44 x24 mm

47 x 24 mm

RICHTLINIEN ZUR
LEBENSMITTELSICHERHEIT

Alle Produkte. entsprechen den geltenden Vorschriften und Auflagen
(EU und FDA — Food and Drug Administration) fur Produkte, die mit
Lebensmitteln in Bertihrung kommen.

VERARBEITUNGSRICHTLINIEN

AUSWAHL & LAGERUNG

Portocork kann den erforderlichen Korkdurchmesser berechnen, indem wir das
Innenprofil des Flaschenhalses, die Eigenschaften des Weins und die Verkorkungsbe-
dingungen bewerten.

Bestellen Sie Ihre Korken fiir den kurz- und mittelfristigen Bedarf. Unsere Korken
sollten innerhalb von sechs Monaten nach Erhalt der Lieferung verwendet werden.

Lagern Sie die Korken immer in der Originalverpackung, in einem gut beliifteten
und geruchsneutralen Ort. Die Temperatur sollte zwischen 15°C und 25°C
und die Luftfeuchtigkeit zwischen 50 % bis 70 % liegen.

ABFULLUNG
Reinigen Sie den Verkorker vor jeder Verwendung von Staubresten.

Stellen Sie sicher, dass der Korken bis zu einem Durchmesser von maximal 15,5 mm
langsam zusammengepresst wird.

Sorgen Sie dafiir, dass der Verkorkungsvorgang schnell abliuft.

Der Korken muss 1 mm unterhalb der Flaschenoberkante abschliefen.

Der Korksitz muss trocken sein.

Der Kopfraum der gefiillten Flasche muss bei 20°C mindestens 15 mm betragen.

Entfernen Sie nach der Fiillung die Restkorken aus dem Vorratsbehilter
und den Zufithrungen, um eine Staubentstehung zu minimieren.

Verwenden Sie Korken mit einer Oberflichenbehandlung, die fiir die Art des
Getrinkes, den Abfiillprozess und die gewihlte Flasche geeignet sind.

Mit der Vorevakuierung des Korkschlosses erhalten Sie die optimale
Verschliefreduzierung,

Bitte priifen Sie vor jeder Abftillung, ob Ihnen die aktuelle Version des technischen Datenblattes, der von
Ihnen verwendeten Korken, vorliegt, da sich der Hersteller das Recht vorbehélt, Produktanderungen
ohne vorherige Ankiindigung durchzufiihren.
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WARTUNG & INSTANDHALTUNG

Schiitzen Sie Ihr Korkschloss vor Beschédigungen.

Die Flasche muss optimal unter dem Korkschloss zentriert sein.

Achten Sie auf eine gleichmifiige Verkorkung, speziell bei der Kompression.
Reinigen Sie das Korkschloss ausschlief$lich mit chlorfreiem Reiniger.

Achten Sie darauf, dass der Verkorker fiir die genutzten Flaschen und Korken
geeignetist.

LAGERUNG & TRANSPORT
Lagern Sie die Flaschen nach der Fiillung 5-10 min. stehend.

Ideallagern Sie ihre Flaschen bei12-18°C und 50-70% rel. Luftfeuchtigkeit
ohne direkte Sonneneinstrahlung.

Achten Sie auf eine schidlingsfreie Lagerung,

Wir empfehlen einen Transport in aufrechter Position.
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