BrewMasters German Classic W34/70 3G

Aktive Trockenhefe fiir untergérige Bierarten/Typen wie Lager, Pilsner, Export, Helles, Spezial

Produkterlduterung

BrewMasters German Classic W34/70 3G ist ein selektierter Hefestamm der Art Saccharomyces carlsbergensis und ist der
weltweit beliebteste Stamm flr untergarige Lagerbiere. Aufgrund seiner technologischen Eigenschaften wird es von Brauereien,
von Handwerksbrauereien tiber Industriebrauereien bis hin zu Braugruppen auf der ganzen Welt eingesetzt.

Aufgrund der hohen Lebend-Zellzahl wird der Extrakt so schnell wie méglich abgebaut und ein hoher Endgarungsgrad erreicht.
Parallel dazu erfolgt auch eine schnelle Diacetylreduktion. Dadurch wird die Bildung von unerwiinschten
Fermentationsnebenprodukten verhindert.

Beim Einsatz sind Nationale Regelungen vom Anwender zu priifen.

Empfohlene Gartemperatur: 6-17°C
Vergarungsgrad: hoch (80 - 83 %)
Flockulation: hoch

Esterprofil: niedrig
Alkoholtoleranz (Vol.-%): bis 9,0
Garungskinetik: schnell (4 - 5 Tage)
Diacetylproduktion: niedrig

Dosage

80 g/hL bis 120 g/hL bei Vergarungstemperatur von bei 10 °C- 17 °C.
Erhéhen Sie die Dosierung bei Temperaturen unter 10 °C um 10g/hL/°C.

Rehydrierung
Benotigte Menge an Trockenreinzuchthefe in etwa 10facher Zucker- oder Wiirzemenge bei 25 - 30 °C auflésen und eine Stunde

quellen lassen und gelegentlich umriihren bzw. Gefal8 schwenken. Fiir Trockenreinzuchthefen ist eine Belliftung notwendig da
dadurch die Hefen nach der Rehydratisierung deutlich schneller in den Status der Garung wechseln.

Wichtig: Bei der Weiterfiihrung der Hefe, sollte immer ein Verhéltnis von 1 : 10 eingehalten werden, d. h. wenn im Labor die
Rehydratisierung der Hefe vorgenommen wurde und z. B. 5 L Hefe flr die Propagation zur Verfligung stehen, sollte der erste
Verdiinnungsschritt mit 50 L Wiirze erfolgen.

Lagerung

Unter Schutzgas verpackt. Kiihl und trocken lagern (< 10 °C). Achten Sie darauf, dass die Verpackungen fest verschlossen sind.
Gedffnete Verpackungen miissen verschlossen und bei 4 °C gelagert und innerhalb von 2 Monaten nach dem Offnen verwendet
werden, um die hochste Aktivitat und Lebensfahigkeit der Hefe zu gewahrleisten.

Verwenden Sie keine weichen oder beschadigten Verpackungen.
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die Lebensmittelsicherheit fiir das Endprodukt erreicht werden. Bitte beachten Sie jedoch: Unsere Produktmerkblatter basieren auf unserem derzeitigen Erfahrungsstand. Sie dienen allein der allgemeinen Information tber unsere
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