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Die hier gegebenen Anwendungsempfehlungen beschreiben den bestimmungsgemäßen Einsatz des Produktes als Prozesshilfsmittel oder Zusatzstoff im Rahmen einer guten Herstellpraxis. Ausschließlich bei dieser Anwendung kann 
die Lebensmittelsicherheit für das Endprodukt erreicht werden. Bitte beachten Sie  jedoch: Unsere Produktmerkblätter basieren auf unserem derzeitigen Erfahrungsstand. Sie dienen allein der allgemeinen  Information über unsere 
Produkte. Wegen der Unwägbarkeiten der Behandlung von Naturprodukten und möglicher Vorbehandlungen übernehmen wir keine Haftung  für die Anwendung  im Einzelfall. Die Einhaltung der  für den Einsatz unserer Produkte 
geltenden Gesetze und Sicherheitsbestimmungen ist vom Anwender stets selbst zu prüfen. Alle Angaben erfolgen daher ohne Gewähr. Änderungen bleiben vorbehalten. Es gelten ergänzend unsere Allgemeinen Geschäftsbedingungen 
(abrufbar unter www.erbsloeh.com). 
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Manno Release

Steigerung von Mundgefühl und Volumen

   

Produkterläuterung 
Manno Release ist eine Formulierung für die Extraktion von stabilisierendem und für die Sensorik relevantem Mannoprotein. Das 
Produkt besteht aus spezifischen Hefezellwänden in Kombination mit einem ß‐Glucanaseenzym. Die Glucanase löst während der 
alkoholischen Gärung effizient Mannoprotein aus der Hefezellwand. Auf diese Weise kann ein Sur lies‐Effekt in deutlich kürzerer 
Zeit erreicht werden als bei herkömmlichen Methoden. 
 

Weitere Vorteile   Steigerung von Mundgefühl und Körper, Struktur und Komplexität der Aromen 

 Minderung von Adstringenz 

 Beschleunigter Sur lies‐Effekt für schnell vermarktbare Weine 

 Verbesserte Weinstein‐ und Proteinstabilität im Wein 

 Positive Beeinflussung der Gärkinetik 

Empfohlen für   Alle Rot‐, Rosé‐ und Weißweine 

 
Zulässig nach Verordnung (EG) 606/2009 der EU‐Kommission. Nationale Regelungen sind vom Anwender zu prüfen. Geprüft auf 
Reinheit und Qualität. 
 

Dosage 
Manno Release wird zu Beginn der Gärung zugesetzt. Abhängig vom erwünschten Effekt beträgt die Dosage zwischen 10 g und  
30 g/100 L. Manno Release wird vor der Anwendung im Wein in der 10fachen Menge Wasser angerührt. Nach der Zugabe zum 
Gesamtgebinde ist für eine gute Verteilung zu sorgen. 
 

Lagerung 
Kühl, trocken und geruchsneutral lagern. Angebrochene Packungen dicht verschließen und schnell aufbrauchen. 


