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Die hier gegebenen Anwendungsempfehlungen beschreiben den bestimmungsgemäßen Einsatz des Produktes als Prozesshilfsmittel oder Zusatzstoff im Rahmen einer guten Herstellpraxis. Ausschließlich bei dieser Anwendung kann 
die Lebensmittelsicherheit für das Endprodukt erreicht werden. Bitte beachten Sie  jedoch: Unsere Produktmerkblätter basieren auf unserem derzeitigen Erfahrungsstand. Sie dienen allein der allgemeinen  Information über unsere 
Produkte. Wegen der Unwägbarkeiten der Behandlung von Naturprodukten und möglicher Vorbehandlungen übernehmen wir keine Haftung  für die Anwendung  im Einzelfall. Die Einhaltung der  für den Einsatz unserer Produkte 
geltenden Gesetze und Sicherheitsbestimmungen ist vom Anwender stets selbst zu prüfen. Alle Angaben erfolgen daher ohne Gewähr. Änderungen bleiben vorbehalten. Es gelten ergänzend unsere Allgemeinen Geschäftsbedingungen 
(abrufbar unter www.erbsloeh.com). 
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Trenolin® Xtract

Flüssiges Spezialenzym für den optimalen Maischeaufschluss von Rotmaischen, depsidasefrei

   

Produkterläuterung 
Trenolin® Xtract ist ein flüssiges und hochaktives Enzym für die Behandlung von Rotmaischen bei der Maischegärung und 
Maischeerhitzung. Durch die hohe Pektinasewirkung während der Maischebehandlung ist auch der Pektinabbau im 
Rotmost/Gärmost gegeben. 
 

 

Dosage 
 

Rote Maische:  0,8 ‐ 2,5 mL pro 100 kg Maische 

Temperatur:  Eine Reaktionszeit von mindestens 1 Stunde bei Temperaturverhältnissen von 20 °C oder darüber sollte 
gegeben sein. Bei niedrigeren Temperaturen sollte die Einwirkzeit bzw. die Dosage erhöht werden. 

Anwendung:  Die entsprechende Enzymmenge pro Gebinde mit etwas Flüssigkeit verdünnen, um eine bessere und 
gleichmäßige Verteilung zu erreichen. 

Vorsicht:  Bentonite inaktivieren Enzyme, deshalb sollte die Bentonit‐Anwendung erst nach vollständigem 
Pektinabbau erfolgen (Pektintest). 

 

Lagerung 
Kühl lagern. Angebrochene Packungen sofort wieder dicht verschließen und zum baldigen Gebrauch vorsehen. 

Weitere Vorteile:   Die in kurzer Zeit erreichte vollständige Pektinhydrolyse fördert die Ausbildung einer 
strukturellen Maischedrainage. 

 Catechine und Farbstoffe werden optimal extrahiert und in die Saftphase überführt. 

 Stabilisierungseffekte für den Ausbau tiefroter Rotweine 

 Geeignet für alle gängigen Maischeverfahren in der modernen Kellerwirtschaft bis 55 °C. 

 Enthält Kaliumchlorid 

 Non‐GMO und Non‐Self‐Cloning 

Empfohlen für:   Alle roten Rebsorten. 


