Oenoferm Chardonnay

Levure oenologique pour le caractere typique du cépage Chardonnay

Description du produit

Lors de la fermentation, Oenoferm® Chardonnay développe des arémes de pamplemousse, de citron
et de fruits tropicaux. Le caractere typique du chardonnay avec ses notes juteuses est souligné et la
fraicheur est exceptionnelle. Le vieillissement sur lies peut avoir un effet positif supplémentaire. La
mannoprotéine peut étre libérée en grande quantité et facilement.

Température

de fermentation: 16-22°C

Aromes : Grapefruit et citron
Caractérisiques e Saccharomyces cerevisiae

e Démarrage de la fermentation : moyen
¢ Cinétique de fermentation: maitrisée et réguliere
e Tolérance a l'alcool: jusgu’a 14%vol
e Formation de produits secondaires de fermentation: trés faible
¢ Formation de glycérine: 5 - 8 g/L
¢ Besoin de nutriments: normal
Cépages conseillés Chardonnay, Auxerrois, Pinot Blanc, Pinot Gris
Conseil FML par la suite: facilement réalisable

Autorisé selon le réglement (CE) 934/2019 de la Commission européenne. Les réglementations nationa-
les sont a vérifier par I'utilisateur. Testé en termes de pureté et de qualité.

Dosage
20 - 30 g/100 L.
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[l est judicieux de doser dans la préparation de réhydratation de la levure I'activateur de levure biolo-
gique VitaDrive® en méme quantité que la levure afin de renforcer la vitalité de la levure de maniere
précoce.

Selon la situation nutritionnelle des moUts, nous recommandons |'utilisation de nutriments pour levures
de la famille Vitamon® et VitaFerm®.

Stockage
Emballé sous vide. Au frais et au sec. Refermer immédiatement et hermétiquement les emballages
entamés et les consommer dans les 2 a 3 jours.
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Die hier gegebenen Anwendungsempfehlungen beschreiben den bestimmungsgeméBen Einsatz des Produktes als Prozesshilfsmittel oder Zusatzstoff im Rahmen einer guten
Herstellpraxis. AusschlieBlich bei dieser Anwendung kann die Lebensmittelsicherheit fur das Endprodukt erreicht werden. Bitte beachten Sie jedoch: Unsere Produktmerkblét-
ter basieren auf unserem derzeitigen Erfahrungsstand. Sie dienen allein der allgemeinen Information tber unsere Produkte. Wegen der Unwégbarkeiten der Behandlung von
Naturprodukten und maéglicher Vorbehandlungen tbernehmen wir keine Haftung fur die Anwendung im Einzelfall. Die Einhaltung der fur den Einsatz unserer Produkte
geltenden Gesetze und Sicherheitsbestimmungen ist vom Anwender stets selbst zu priifen. Alle Angaben erfolgen daher ohne Gewahr. Anderungen bleiben vorbehalten. Es
gelten ergéanzend unsere Allgemeinen Geschaftsbedingungen (abrufbar unter www.erbsloeh.com).



