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Die hier gegebenen Anwendungsempfehlungen beschreiben den bestimmungsgemäßen Einsatz des Produktes als Prozesshilfsmittel oder Zusatzstoff im Rahmen einer guten 
Herstellpraxis. Ausschließlich bei dieser Anwendung kann die Lebensmittelsicherheit für das Endprodukt erreicht werden. Bitte beachten Sie jedoch: Unsere Produktmerkblät-
ter basieren auf unserem derzeitigen Erfahrungsstand. Sie dienen allein der allgemeinen Information über unsere Produkte. Wegen der Unwägbarkeiten der Behandlung von 
Naturprodukten und möglicher Vorbehandlungen übernehmen wir keine Haftung für die Anwendung im Einzelfall. Die Einhaltung der für den Einsatz unserer Produkte 
geltenden Gesetze und Sicherheitsbestimmungen ist vom Anwender stets selbst zu prüfen. Alle Angaben erfolgen daher ohne Gewähr. Änderungen bleiben vorbehalten. Es 
gelten ergänzend unsere Allgemeinen Geschäftsbedingungen (abrufbar unter www.erbsloeh.com).

  

Hydrogum Bio

Gomme arabique liqude en qualité bio

Description du produit
HydroGum Bio est une gomme arabique liquide de haute qualité issue de l'agriculture biologique 
contrôlée, certifiée conformément au règlement (CE) n° 834/2007, qui aide à prévenir la turbidité des 
métaux lourds et la sédimentation des cristaux. La gomme arabique (E 414) est un produit naturel 
obtenu à partir de la sève séchée de l'acacia seyal. Dans le vin, elle agit comme un colloïde protecteur, 
ce qui a pour effet secondaire d'améliorer le mouthfeeling et de rendre les vins plus pleins. En tant que 
produit liquide, il se caractérise par sa facilité d'utilisation et peut être dosé directement dans le vin.

HydroGum Bio est filtré et stabilisé au moyen d'acide lactique. Il ne contient pas de SO2 et son odeur 
est donc neutre.
Autorisé selon le règlement (CE) 934/2019 de la Commission européenne. Les réglementations nationa-
les sont à vérifier par l'utilisateur. Testé en termes de pureté et de qualité.

Dosage
La quantité de dosage dépend du type de vin et se situe en général entre 40 et 100 mL/100 L.

L'ajout d'HydroGum Bio se fait dans le vin préfiltré quelques jours avant la mise en bouteille. Dans le 
cas de vins de départ riches en colloïdes, l'ajout d'HydroGum Bio (également un colloïde) peut entraî-
ner une augmentation excessive de la teneur en colloïdes dans le vin. Cela peut avoir un effet inhibiteur 
sur la filtration, en particulier lors d'une filtration finale avec des filtres à membrane. Cet effet dépend de 
la température, du moment de l'ajout et de la structure colloïdale du vin.

Stockage
Stockage au frais (< 10 °C).


