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Die hier gegebenen Anwendungsempfehlungen beschreiben den bestimmungsgemäßen Einsatz des Produktes als Prozesshilfsmittel oder Zusatzstoff im Rahmen einer guten Herstellpraxis. Ausschließlich bei dieser Anwendung kann 
die Lebensmittelsicherheit für das Endprodukt erreicht werden. Bitte beachten Sie  jedoch: Unsere Produktmerkblätter basieren auf unserem derzeitigen Erfahrungsstand. Sie dienen allein der allgemeinen  Information über unsere 
Produkte. Wegen der Unwägbarkeiten der Behandlung von Naturprodukten und möglicher Vorbehandlungen übernehmen wir keine Haftung  für die Anwendung  im Einzelfall. Die Einhaltung der  für den Einsatz unserer Produkte 
geltenden Gesetze und Sicherheitsbestimmungen ist vom Anwender stets selbst zu prüfen. Alle Angaben erfolgen daher ohne Gewähr. Änderungen bleiben vorbehalten. Es gelten ergänzend unsere Allgemeinen Geschäftsbedingungen 
(abrufbar unter www.erbsloeh.com). 
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LittoFresh® Sense

Produit sensoriel à base de plantes pour l'harmonisation du vin

  

Description du produit

LittoFresh® Sense élimine sélectivement les composants phénoliques du vin responsables des notes astringentes et 
amères. Grâce à l'adsorption des composants masquants, la sensorialité des vins gagne en expressivité. De plus, il 
est possible d'éliminer sélectivement les légers défauts d'odeur et de goût tout en préservant l'arôme du vin.

LittoFresh® Sense est composé de protéines végétales, de bentonite et de silicates et peut être facilement mis en 
suspension.

Autorisé selon le règlement (CE) 934/2019 de la Commission européenne. Les réglementations nationales sont à 
vérifier par l'utilisateur. Testé en termes de pureté et de qualité.

LittoFresh® Sense ne contient pas de caséine et n'est pas soumis à l'obligation d'étiquetage.

Un produit pour la production de vin vegan.

La quantité nécessaire doit être déterminée à l'aide d'un essai préalable. Bien mélanger LittoFresh® Sense dans 10 
fois son volume d'eau chaude et laisser gonfler pendant 3 à 6 heures. Verser lentement la suspension dans le vin à 
traiter et mélanger intensivement. La séparation de la lie de collage devrait avoir lieu au plus tard après trois jours.

Stockage
Conserver au frais, au sec et à l'abri des odeurs. Fermer hermétiquement les emballages entamés et les 
consommer rapidement.




