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Die hier gegebenen Anwendungsempfehlungen beschreiben den bestimmungsgemäßen Einsatz des Produktes als Prozesshilfsmittel oder Zusatzstoff im Rahmen einer guten Herstellpraxis. Ausschließlich bei dieser Anwendung kann 
die Lebensmittelsicherheit für das Endprodukt erreicht werden. Bitte beachten Sie  jedoch: Unsere Produktmerkblätter basieren auf unserem derzeitigen Erfahrungsstand. Sie dienen allein der allgemeinen  Information über unsere 
Produkte. Wegen der Unwägbarkeiten der Behandlung von Naturprodukten und möglicher Vorbehandlungen übernehmen wir keine Haftung  für die Anwendung  im Einzelfall. Die Einhaltung der  für den Einsatz unserer Produkte 
geltenden Gesetze und Sicherheitsbestimmungen ist vom Anwender stets selbst zu prüfen. Alle Angaben erfolgen daher ohne Gewähr. Änderungen bleiben vorbehalten. Es gelten ergänzend unsere Allgemeinen Geschäftsbedingungen 
(abrufbar unter www.erbsloeh.com). 
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LittoFresh® Sense

Sensorikprodukt auf pflanzlicher Basis zur Harmonisierung von Wein

   

Produkterläuterung 
LittoFresh® Sense entfernt selektiv phenolische Inhaltsstoffe im Wein, die für adstringente und bittere Noten verantwortlich sind. 
Durch die Adsorption der maskierenden Komponenten gewinnt die Sensorik der Weine an Ausdruckskraft. Außerdem können 
selektiv leichte Geruchs‐ und Geschmacksfehler entfernt werden, bei gleichzeitiger Schonung des Weinaromas. 
 
LittoFresh® Sense besteht aus Pflanzenprotein, Bentonit und Silikaten und ist leicht suspendierbar. 
Zulässig nach Verordnung (EG) 934/2019 der EU‐Kommission. Nationale Regelungen sind vom Anwender zu prüfen. Geprüft auf 
Reinheit und Qualität. 
LittoFresh® Sense ist kaseinfrei und nicht kennzeichnungspflichtig. 
Ein Produkt für die vegane Weinproduktion. 
 

Dosage 
 

Einsatzzweck  Dosage 

Feinschliff und Aromafreilegung    5 ‐ 10 g/100 L 

Harmonisierung und Entfernung leichter Geruchsfehler  10 ‐ 20 g/100 L 

Adsorption phenolischer Komponenten  20 ‐ 30 g/100 L 

 
Die erforderliche Einsatzmenge sollte mithilfe eines Vorversuches ermittelt werden. LittoFresh® Sense in der 10fachen Menge 
warmen Wasser gut einrühren und 3 ‐ 6 Stunden quellen lassen. Suspension langsam in den zu behandelnden Wein geben und 
intensiv mischen. Die Abtrennung vom Schönungstrub sollte spätestens nach drei Tagen erfolgen. 
 

Lagerung 
Kühl, trocken und geruchsneutral lagern. Angebrochene Packungen dicht verschließen und schnell aufbrauchen. 


