VitaFerm® Bio

Bio-zertifizierter Hefenahrstoff 100 % organischen Ursprungs

Produkterlduterung

VitaFerm® Bio ist der erste bio-zertifizierte Hefenahrstoff zur Férderung der Hefeaktivitit wihrend der alkoholischen Garung. Der
Nahrstoff versorgt die Hefe von Beginn der Garung an mit wichtigen Aminosauren, Makro- und Mikroelementen, die
natirlicherweise in diesem Nahrstoff enthalten sind. Der Nahrstoff basiert auf inaktivierter Biohefe, die nach den strengen
Kriterien der EU-OKO-Verordnung (EG) 834/2007 produziert wurde. Die Freisetzung der wertgebenden Inhaltsstoffe wird durch
eine besondere Vermahlungstechnik gefordert.

Zulassig nach Verordnung (EG) 934/2019 der EU-Kommission. Nationale Regelungen sind vom Anwender zu prifen. Geprift auf
Reinheit und Qualitat.

Dosage und Anwendung

Inhalt Inaktive Hefe. Bio-zertifiziert gemaR der EU-OKO-Verordnung 834/2007.

VitaFerm® Bio enthélt keine Ammoniumsalze.

Weitere e  VitaFerm® Bio ist ideal fiir die Unterstltzung aller alkoholischen Garungen geeignet.

Vorteile e  Sicherung einer ausgewogenen und gleichmaRigen Ernahrung der garenden Hefe

e  Zlgige Angarung

e  Sichere Endvergarung

e  Erhohung der sensorischen Reintonigkeit

e  Vermeidung von Fehltonen wahrend der alkoholischen Garung

e  Temperaturspitzen nach Nahrstoffzugabe, wie sie bei der Zugabe des reinen Ammoniums
vorkommen kdénnen, werden durch VitaFerm® Bio vermieden.

e Die Widerstandskraft der Hefe gegeniiber Stressfaktoren, wie standiger Alkoholerh6hung, niedrigen
Temperaturen, Hefetoxinen und Spritzmittelriickstanden, wird gestarkt.

Tipp . Der praventive Einsatz im Most verbessert die Gardynamik deutlich.
Dosage e 30-40g/100 L Most
e  Bei extremer Stickstoffarmut des Mostes kann eine ergdnzende Gabe von Vitamon® A sinnvoll sein.
Anwendung e  VitaFerm® Bio in Most oder Wasser suspendieren und gut homogenisieren. Zugabe zu Beginn der
Garung.
Lagerung

Trocken und lichtgeschitzt lagern. Angebrochene Packungen sofort wieder dicht verschlief3en.

USDA
DE-OKO0-003
Certified organic by LACON GmbH EU-Landwirtschaft
ERBSLOH Geisenheim GmbH - Erbsléhstrale 1 « 65366 Geisenheim, Germany
Tel.: +49 6722 708-0 « Fax: +49 6722 6098 « info@erbsloeh.com « www.erbsloeh.com Fortschritt macht Zukunft®
Die hier b 1 Anwendt ingen beschreiben den bestimmungsgemiRen Einsatz des Produktes als Prozesshilfsmittel oder Zusatzstoff im Rahmen einer guten Her is. Al ieRlich bei dieser di kann

die Lebensmittelsicherheit fiir das Endprodukt erreicht werden. Bitte beachten Sie jedoch: Unsere Produktmerkblatter basieren auf unserem derzeitigen Erfahrungsstand. Sie dienen allein der allgemeinen Information tber unsere
Produkte. Wegen der Unwégbarkeiten der Behandlung von Naturprodukten und méglicher Vorbehandlungen iibernehmen wir keine Haftung fir die Anwendung im Einzelfall. Die Einhaltung der fiir den Einsatz unserer Produkte
geltenden Gesetze und Sicherheitsbestimmungen ist vom Anwender stets selbst zu priifen. Alle Angaben erfolgen daher ohne Gewahr. Anderungen bleiben vorbehalten. Es gelten erginzend unsere inen Geschaft i
(abrufbar unter www.erbsloeh.com).

Version 006 — 11/2019 JF — Druck 28.11.2019




