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Description du produit 
Tannivin® Superb est un tanin de bois de chêne, prétraite par un procédé spécial. Cette technologie extraordinaire 
élimine toutes les substances acerbes et astringentes déjà à la fabrication de Tannivin® Superb. Tannivin® Superb est 
une poudre fine rouge-brunâtre. La sélection des tanins Erbslöh est basée au point de vue de préparer des vins 
harmonieux et de veloutés. Les tanins Erbslöh soutiennent le corps, la structure et le fruit du vin. La typicité de cépage 
est encouragé sans que les tanins aient un effet dominant. L’utilisation de tannin est conforme à la législation en UE et 
est conforme aux demandes de pureté du codex de l’OIV. 
 
But du traitement 
Depuis des années des tanins sont traditionnellement utilisé dans la préparation des vins. Le tanin optimise le potentiel 
de la précipitation protéique en cas d’une clarification de protéines tardive. Par l'élimination des substances acerbes et 
astringentes aux parties agissant de Tannivin® Superb, les composants harmonisant et stabilisant de couleur peuvent 
développer encore plus fort leur effet dans le vin. Les vins se présentent après l’adjonction de Tannivin® Superb 
essentiellement structuré, plus riche de finesses et affermi dans le corps et la couleur. Les vins sont plus vigoureux et 
soutenue en finale ou sont renforcés sans amener, donc, des composants astringents ou acerbes dans les vins. 
 
Dosage 
vin rouge 1-20 g/hl 
vin blanc 1-5 g/hl 
 
Le dosage est selon les caractéristiques des vins à traiter et peut être déterminé par essai préliminaire. 
 
Mode d’emploi 
Le traitement avec Tannivin® Superb se fait dans la vendange et le vin jeune et moût, de préférence après la 
fermentation malolactique et le premier soutirage. Un traitement plus tard est possible si nécessaire. L’adjonction se fait 
directement dans le vin. Il est également possible de diluer Tannivin® Superb dans une petite quantité d’eau et de la 
remuer intensivement dans le vin. Selon le but de traitement, un faible apport en oxygène au moment d’adjonction peut 
soutenir l’effet. 
 
Stockage 
Conserver toujours Tannivin® à l’abri d’odeurs étranges, d’humidité et de lumière. Les emballages entamés doivent être 
refermés hermétiquement. 


