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Die hier gegebenen Anwendungsempfehlungen beschreiben den bestimmungsgemäßen Einsatz des Produktes als Prozesshilfsmittel oder Zusatzstoff im Rahmen einer guten Herstellpraxis. Ausschließlich bei dieser Anwendung kann die 
Lebensmittelsicherheit  für  das  Endprodukt  erreicht werden. Bitte  beachten  Sie  jedoch: Unsere  Produktmerkblätter  basieren  auf  unserem  derzeitigen  Erfahrungsstand.  Sie  dienen  allein  der  allgemeinen  Information über unsere 
Produkte. Wegen der Unwägbarkeiten der Behandlung von Naturprodukten und möglicher Vorbehandlungen übernehmen wir keine Haftung  für die Anwendung  im Einzelfall. Die Einhaltung der  für den Einsatz unserer Produkte 
geltenden Gesetze und Sicherheitsbestimmungen ist vom Anwender stets selbst zu prüfen. Alle Angaben erfolgen daher ohne Gewähr. Änderungen bleiben vorbehalten. Es gelten ergänzend unsere Allgemeinen Geschäftsbedingungen 
(abrufbar unter www.erbsloeh.com). 
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Bi‐Start® Nutri

Nährstoff für den biologischen Säureabbau

   

Produkterläuterung 
Bi‐Start® Nutri fördert die Nährstoffversorgung der BSA‐Kulturen und gewährleistet damit das schnelle Einsetzen des 
biologischen Säureabbaus durch vitale Milchsäurebakterien. Zulässig nach Verordnung (EG) 934/2019 der EU‐Kommission. 
Nationale Regelungen sind vom Anwender zu prüfen. Geprüft auf Reinheit und Qualität. 
 

Inhalt  Bi‐Start Nutri ist eine Mischung aus inaktivierten Hefekomponenten, reich an alpha‐Amino‐Stickstoff 
(Aminosäuren), Zellwand‐Polysacchariden sowie Zellulose 

Weitere Vorteile   Oenococcus oeni‐Stämme können keinen anorganischen Ammonium‐Stickstoff verwerten. Mit 
Bi‐Start® Nutri wird der Jungwein mit verwertbaren Stickstoffverbindungen angereichert. Dies 
ist besonders wichtig in trockenen Jahrgängen, für den BSA in Weiß‐ oder Rosé‐Weinen, und in 
Weinen, die mit einem „anspruchsvollen“ Hefestamm vergoren wurden. 

 Polysaccharide aus den Hefezellwänden haben einen positiven Einfluss auf den biologischen 
Säureabbau durch die Komplexierung von Tanninen, die hemmend auf die BSA‐Bakterien 
wirken. 

 Neben Stickstoff und Polysacchariden enthält Bi‐Start® Nutri notwendige Spurenelemente und 
Vitamine, die eine wichtige Rolle als Co‐Faktoren beim biologischen Säureabbau spielen. 
 

Dosage   Es wird eine Zugabe von 20 g Bi‐Start® Nutri für 100 L Wein empfohlen 

Anwendung   Beutelinhalt Bi‐Start® Nutri in handwarmem Wasser lösen und direkt dem Wein vor Beimpfung 
mit der Bakterienkultur zugeben. Gegebenenfalls vorsichtig umrühren. 

 

Lagerung 
Kühl und trocken lagern. Angebrochene Packungen sofort wieder dicht verschließen und innerhalb von wenigen Wochen 
verbrauchen. 


