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Die hier gegebenen Anwendungsempfehlungen beschreiben den bestimmungsgemäßen Einsatz des Produktes als Prozesshilfsmittel oder Zusatzstoff im Rahmen einer guten Herstellpraxis. Ausschließlich bei dieser Anwendung kann 

die Lebensmittelsicherheit für das Endprodukt erreicht werden. Bitte beachten Sie jedoch: Unsere Produktmerkblätter basieren auf unserem derzeitigen Erfahrungsstand. Sie dienen allein der allgemeinen Information über unsere 

Produkte. Wegen der Unwägbarkeiten der Behandlung von Naturprodukten und möglicher Vorbehandlungen übernehmen wir keine Haftung für die Anwendung im Einzelfall. Die Einhaltung der für den Einsatz unserer Produkte 

geltenden Gesetze und Sicherheitsbestimmungen ist vom Anwender stets selbst zu prüfen. Alle Angaben erfolgen daher ohne Gewähr. Änderungen bleiben vorbehalten. Es gelten ergänzend unsere Allgemeinen Geschäftsbedingungen 
(abrufbar unter www.erbsloeh.com). 
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Trenolin® Opti

Feingranulat zur Behandlung von Maische, Most und Jungwein bei der Weißweinbereitung, 

depsidasefrei

   

Produkterläuterung 
Trenolin® Opti ist ein hochaktives Pektinasekonzentrat mit einem ausgewogenen Aktivitätsspektrum der erforderlichen 

Hauptfraktionen Pektinesterase, Polygalakturonase und Pektinlyase. Trenolin® Opti ist ein leicht lösliches Feingranulat. Es wird 

bei der Weißweinbereitung universell zur Maische-, Most- und Jungweinbehandlung eingesetzt.  

Trenolin® Opti ist depsidasefrei. 

Zulässig nach Verordnung (EG) 934/2019 der EU-Kommission. Nationale Regelungen sind vom Anwender zu prüfen. Geprüft auf 

Reinheit und Qualität. 

 

Weitere Vorteile 

Maische  Bessere Pressbarkeit, kürzere Presszeiten, Steigerung der Pressenkapazität 

 Höherer freier Saftablauf, geringere Extraktion von Gerb- und Bitterstoffen durch niedrige 

Pressdrücke 

Most  Zeitgewinn bei der Mostentschleimung, höhere Klärgrade der Moste; Verbesserung der 

Klärschönung und Filtrierbarkeit 

Jungwein  Bessere Selbstklärung, Steigerung der Schönungsmittelwirkung und Filterleistung 

 

Dosage 
 

g/100 L oder 100 kg Maische 

Maische 2 - 3 Jungwein 1 - 2 

Most 1 - 3   

Temperatur Die empfohlenen Dosagen beziehen sich auf eine Anwendungstemperatur von 15 - 17 °C. 

Anwendungszeit Je nach Pektingehalt der Sorte und Rahmenbedingungen, in der Regel mind. 1 h 

Tipp Längere Einwirkzeiten sind vorteilhaft und können durch eine frühzeitige Zugabe bereits auf die 

Trauben, in die Mühle, auf die Maische oder auf der Presse erreicht werden. 

Die natürliche Obergrenze liegt bei 55 °C. 

Anwendung Bei der Zugabe wird das Granulat in einer kleinen Menge Wasser gelöst, dem Gebinde zugegeben 

und eingerührt. Es ist auf eine gute Verteilung zu achten. 

Vorsicht Bentonite inaktivieren Enzyme, deshalb sollte die Bentonit-Anwendung erst nach vollständigem 

Pektinabbau erfolgen (Pektintest). 

 

Lagerung 
Trocken und kühl lagern. Anbruchpackungen dicht verschließen und zum baldigen Gebrauch vorsehen. 


